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Vai um Bafo de Dragao ai?

Calma, esse é s6 0 home de uma pipocal!

Ja ouviu falar na pipoca Bafo de Dragdo? Criada pelo chef curitibano Fabio Mattos, essa delicia
surpreendente € uma pipoca caramelizada feita com um processo bem diferente: ela é congelada em
nitrogénio liquido a-196 °C. Imaginou? :O

A parte mais incrivel dareceita € gue quando vocé morde a pipoca, sai um vaporzinho gue lembra o bafo de
um dragdo — dai o nome! Mas tome cuidado: como a receita é preparada nessa temperatura baixissima,
guando vocé coloca-la na boca, precisa mastigar e ingerir na hora, porque se ela ficar muito tempo na boca
pode acabar queimando a lingua. Ufal

Essa idela surgiu a partir dos principios da gastronomia molecular, que mistura a ciéncia a culinéria,
inventando sabores, texturas e ingredientes diferentdes. Assim como essa, existem muitas receitas diferentes
e divertidas. Que tal procurar outras para saborear?

Ah, e para acompanhar o Bafo de Dragdo, nada melhor do que uma sobremesa Friminho, né? Afinal,
camaledo e dragdo sdo praticamente da mesma familia. Divirta-se!



