Pao de Queijo
Ingredientes

250 ml de Leite Frimesa

1/2 xic. de cha de Manteiga Frimesa ou 6leo vegetal
500 g de polvilho azeso

1/2 xic. de agua

2 OV0S

250 g de queijo Mussarela Frimesa

50 g de Queijo Parmesdo Frimesa Ralado

Modo de preparo

Ferva o leite e reserve.
- Emumrecipiente grande, nmisture o polvilho, a dgua e o sal até virar

uma far of a.
- Despeje o leite e o 6leo no polvilho e msture bematé formar um bol a

lisa.
- Abra um pouco a nassa (com as nmaos nmesnp) e adi ci one 0S ovos. Sove

novanente (a nmassa pode grudar nas néos)
- Em segui da, acrescente 0s queijos e m sture tudo.
- Cubra compléastico filme e I eve a gel adeira por 30 m nutos.

- Pré aqueca o forno emtenperatura alta (200°)
- Retire a nmassa da gel adeira e faca bolinhas como ajuda de uma col her

de sobrenesa.

- Col oque em una assadeira com espaco entre el as.

- Asse emtenperatura alta por 25-30 minutos, ou até que fique dourado
por ci nma.

- Sirva em segui da.



S6 assim o0 pao de queijo ja fica delicioso, crocante por fora e macio
por dentro! Se vocé quiser,requeijao Frinesa, oDoce de Leite Frinesa

, € até goi bada podem aconpanhar, dei xando esse | anchi nho bem brasileiro
ai nda mai s gostoso. Pra fazer a receita tradicional, basta substituir os

guei j os pel o queijo curado.

Font e: Cozi nha Legal , adapt ado.

Produtos Frimesa utilizados:
Doce de |eite de coco Frimesa
Requeijao tradicional Frimesa
Manteiga Sem Sal Frimesa

Queijo Mussarela

Leite Integral Frimesa
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